
SAINT-ÉMILION GRAND CRU



LA VIGUEUR  
ET LE ToNUS  

D’UN VIN jEUNE

+33 (0)5 57 24 73 94

33330 Saint-Émilion

Château vieux leSCourS

Origine du vignOble  1850 
Propriété de la famille 
berTrAnd

SiTuATiOn Pied de côte sud de 
Saint-Émilion

SOlS  À dominante sablo-
graveleux

denSiTÉ de PlAnTATiOn 
6 500 pieds/ha

MOyenne d’âge du vignOble  
20 ans

vignOble en culTure 
rAiSOnnÉe

enTreTien deS SOlS labours 
d’hiver et enherbement l’été

cÉPAgeS  70 % merlot, 
25 % cabernet Franc et 5 % 
cabernet sauvignon

rendeMenT  environ 48 hl/ha

vendAngeS  Manuelles et 
transport en baste pour 
préserver le raisin

SÉlecTiOn  Sur 2 tables de tri

viniFicATiOn  cuves inox et 
ciment thermo régulées

ÉlevAge  en fûts de chêne 
pendant 12 mois

MiSe en bOuTeille  À la 
propriété après 20 mois 
d’élaboration par nos soins.

PrOducTiOn  20 000 bouteilles

cArAcTère couleur rubis, 
arômes charmeurs de 
fruits frais et légèrement 
boisés. Structure soyeuse et 
savoureuse. À apprécier jeune 
pour son coté fruité.

gArde  3 à 5 ans




